GRIASS DI GOTT!
Suppen

Kiirbis-Ingwer-Orangensuppe € 5,20
mit Obershaubchen & Schwarzbrotchip

Hausgemachte Rindsuppe € 4,40
mit Frittaten oder GrieBnockerln

Kiirbis-Kaspressknodelsuppe € 6,80
Rindsuppentopf mit Kiirbis-Kaspressknodel

Vorspeisen & Salate

Spatsommersalat € 17,20
gebackene Kurbis- & Huhnerfiletstreifen

in Korndlpanier auf buntem Blattsalatnest mit
Himbeerdressing serviert

,,Knodel trifft Kiirbis‘‘ Salat € 17,20
Kartoffel-Kurbis-Rosti, Innviertler Grammelknodel in
Butter geschwenkt serviert auf groBem gemischten
Salatteller mit Joghurtdressing

Miihlviertler Rindercarpaccio € 16,90

serviert mit Rucolanest, Olivenol, Parmesan,
Basilikumpesto, Kurbisstreifen & Knoblauchbaguette

Hauptspeisen

Haselgrabenknodel € 15,80

mit Kurbis-Kalbfleischfiillung in Kiirbiskern-Brosel
gewalzt, serviert mit cremigem Rahmkraut

Uberbackene Speckknédel € 15,80

dazu warmer Speck-Krautsalat und Bratensaft

Hausgemachte Hascheeknddel € 14,80

serviert auf Sauerkraut und Gulaschsafterl

Spinatknodel € 15,80

Spinat-Semmelknodel in Gorgonzola-Rahmsauce,
mit frischem Spinat & geplatzten Kirschtomaten serviert
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Maurers Blunzentiirmchen € 17,80
gebackene & gegrillte Blunzen, serviert

auf Muhlviertler Erdapfelgrostl & warmen
Speckkrautsalat

Zanderfilet vom Grill € 20,90
serviert auf cremigem Kurbisrisotto, dazu
geplatzte Kirschtomaten & schaumige Triffelsauce

Kiirbis-Cordon Bleu € 18,90

Putenschnitzerl| gefullt mit Schinken von der Fleischerei
Kitzmduller, Parmesan, Frischkase, Kurbisstreifen &
heimischen Krautern, serviert mit Zucchini-Reis

Zwiebelrostbraten vom Jungrind € 23,80
schonend gedunstet in der Zwiebel-Rotweinsauce,
serviert mit Butterspatzle, Speckfisolen & Rostzwiebel
(Jungrind beziehen wir vom ,,Pils|* aus Hellmonsodt)

Kiirbis-Spatzle-Pfandl € 16,80

Hausgemachte Spatzle, Kurbisgemiise, Zwiebeln, Schinken
& Rahm, mit Gouda uberbacken im Pfandl serviert

(auch Veggie moglich)

200g Beiriedsteak vom Grill € 24,90
serviert mit Kartoffel-Kirbis-Rosti, Speckfisolen &
brauner Pfefferrahmsauce

Kirchschlidger Rindfleischburger € 18,60
250g Rinderfaschiertes vom Pichler aus Wildberg
uberbacken mit Zwettler Kase, belegt mit Tomate, Gurke,
Speck, Rostzwiebeln & Avocado-Barlauchcreme, mit
StiBkartoffelpommes & Sauerrahm-Dip serviert

Kiirbisrisotto €16,80

cremiges Parmesanrisotto mit frischem
Kurbisgemuse, serviert mit Kirbischips &
geplatzten Kirschtomaten

Schweinsschnitzel ,,Wiener Art‘ € 15,80
mit Pommes Frites oder Reis und Erdapfel
Putenschnitzel ,,Wiener Art‘ € 16,80

JEDEN SONNTAG & FEIERTAG GIBT
ES BEI UNS EINE WECHSELNDE KARTE
mit kdstlichen Menls und ausgewahlten
traditionellen & regionalen Gerichten.

Hausgemachte Desserts

SiiBes Knodel 3erlei € 8,90
Erdbeer-, Marille- und Nougatknodel in
3 verschiedenen Broselarten, serviert
mit Mango-Kiirbisroster und Schlagobers

Spezial-Eispalatschinke € 8,90
frische Palatschinke gefullt mit Vanilleeis
dazu Mandelsplitter, Kekserl von der
Konditorei Kastner aus Bad Leonfelden,
Schokoladensauce und Fruchtbouquet

Maurers Kaiserschmarrn

mit hausgemachtem Zwetschkenroster,
karamellisiert serviert

kleine Portion € 9,80

grofB3e Portion € 12,80

(ca. 15 min. Vorfreude)

Dessert Variation
ALLERLEI‘ a € 8,40

gemischte Dessertplatte serviert mit
allerlei stiiBer Variation vom Hause Maurer.
,,Ein Gaumenschmaus fir Dessertliebhaber
Zubereitung ab 3 Personen moglich
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aus Altenberg

BIERIGES
MONAT

Unser Bier vom Fass

Ratsherrn Premium
Freistadter Bier

Bio Zwickl
Freistadter Bier

,,Kulti23‘ Bier
Linzer Bier Brauerei,

gebraut vom Verein ,,KultiWirte (olok

Helles Lager Bier
BeerBuddies Tragwein

Helles Weizen
Linzer Bier Brauerei

Unser Bier aus der Flasche

Hopfn Foppa
BeerBuddies Tragwein

Urgestein
BeerBuddies Tragwein

BIO Kiibelbier
Brauerei Hofstetten St. Martin

Edelstahl
Linzer Bier Brauerei

Pale Ale
Linzer Bier Brauerei



