GRIASS DI GOTT!

hausgemachte Rindsuppe € 4,60
Frittaten oder GrieBnockerl oder Kaspressknodel

Omas groB3er Suppentopf € 6,80
Suppentopf mit Rindfleisch, Gemise & Suppennudeln

Knoblauchcreme Suppe € 5,80
im Pfandl serviert mit Brotchip

Vitello tonnato € 15,90

(Vorspeisen € 12,90)

rosa gebratene Scheiben vom Milchkalb, serviert mit
feiner Thunfischsauce, Kapern und Rucola

nKaiser Junglamm®*- Salat € 17,80

knusprige Lamm-Fruhlingsrollen vom ,,Kaiser Junglamm®,
serviert auf groBem bunt gemischtem Salat, dazu asiatisch
angehauchter Chili-Dip

Der G’sunde Wintersalat € 16,90
Gebackene Rote Riiben in der Senf-Kren-Kruste &
Kartoffel-Kiirbisrosti, serviert auf buntem mariniertem
Blattsalat mit Himbeerdressing & KorndI-Mix

BlO-Backhendlsalat € 17,80

marinierte Hiihnerbrust vom Pilsl Davidschlag in der
Kirbiskruste gebacken, serviert auf lauwarmem
Erdapfelsalat mit steirischem Kiirbiskernol und
Blattsalatrose

Maurersalat € 16,90
Putenstreifen in der Sesampanade, serviert auf
groRem gemischten Salatteller mit Joghurtdressing

Maurers Blunzentiirmchen € 17,80
gebackene & gegrillte Blunzen, serviert auf Mihlviertler
Erdapfelgrostl & warmen Speck-Krautsalat

Alt-Wiener Backfleisch € 20,80
Beiriedschnitte mit Dijonsenf und Kren mariniert,
nach Wiener-Art gebacken, dazu hausgemachter
lauwarmer Erdapfelsalat & Preiselbeermarmelade

Miihlviertler Zwiebelrostbraten € 21,90
schonend gediinstet in der Zwiebel-Rotweinsauce,
serviert mit Speckfisolen, Bio-Dinkel-Tagliatelle vom
Nachbarhof Gangl und Réstzwiebeln

Stelze vom Kaiser Junglamm € 19,80
Geschmort im kraftigen Rosmarinsafterl, serviert auf
grinen Butterspatzle & herbstlichen Pfandlgemiise

Lachsforellen Filet vom Grill € 20,90

serviert mit Muhlviertler Krauterkartoffeln, Butter-
Brokkoliroschen & milder Wasabi-Schaumsauce

Martins Seitling-Roulade € 17,80
Kartoffelteig-Roulade gefiillt mit Seitlingen, Spinat,
Zwiebel & Bergkrauter aus Hirschbach, serviert
an marinierter Blattsalatgarnitur & Sauerrahm-Dip

Kirchschldager Rindfleischburger € 18,60
200 Gramm Rinderfaschiertes vom Pichler/Wildberg,
uberbacken mit Zwettler Bergkase, belegt mit Tomate,
Gurke, Speck, Rostzwiebeln & Avocado-Creme,
serviert mit Steakhouse Pommes & Honig-Senf-Dip

Tiroler Kisespatzle-Pfanne € 15,60
gebraten mit Zwiebel, Speck & Knoblauch,
danach mit Zwettler-Bergkase tiberbacken

liberbackene Speckknodel € 15,80

dazu warmer Speck-Krautsalat und Bratensaft
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Shrimps-Krauter Tagliatelle € 19,60
Bio-Dinkel Tagliatelle vom Nachbarhof Gangl, mit
Krauter-Rahm-Sauce, Shrimps & gegrillten Garnelen

Schweinsschnitzel ,,Wiener Art* € 15,80
mit Pommes Frites oder Reis und Erdapfel

Putenschnitzel ,,Wiener Art‘ € 16,80

Das perfekte Weihnachtsgeschenk:
Maurerwirt-Genussgutscheine
schenken & Freude bereiten.

Lebkuchen-Parfait € 8.90

serviert auf warmen Weichselkompott,
weilles Schokolade-Pistazien-Eis & Schlagobers

Vor Ort erhaltlich. Betrag frei wahlbar.

Maurers Pfandl-Schmarrn € 11,80
mit hausgemachtem Zwetschkenroster

& karamellisiert serviert

kleine Portion € 8,80

(ca. 15 min. Vorfreude)

Spezial-Eispalatschinke € 8,90

frische Palatschinke gefullt mit Vanilleeis dazu
Mandelsplitter, Kekserl von der Konditorei Kastner aus
Bad Leonfelden, Schokoladensauce und Fruchtbouquet

Dessert Variation
L ALLERLEI“ 3 € 8,40

gemischte Dessertplatte serviert
mit allerlei siiBer Variation vom
Hause Maurer. ,,Ein Gaumenschmaus Maurers
fur Dessertliebhaber* pfandisch™?
Zubereitung ab 3 Personen moglich

Shrimps-Krsyter
Tagliatelle

Backhendlsalat

Unsere

ES BEI UNS EINE WECHSELNDE KARTE WEIN.GOLLES,
mit kostlichen MenUs und ausgewahlten PVCLIGANEAND STMK, MaurerBier irchschidger
traditionellen & regionalen Gerichten. Steirischer Junker, 2023 Freistadter Bio Zwickl Maurers Rindfieischburger
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